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                    Newsletter

  		    du Frontonnais

                

                    Quel contenu souhaitez-vous partager avec vos contacts ? 

                     

                        
            
                
                    Entrez votre adresse email pour recevoir des conseils et des informations sur le Frontonnais


                    
                    

                    
                        

                        
                    

                

                
            

                         
            
                         
                         S'inscrire

                         

                        

        

    











				
				
				
						
					
                    [image: ]
                    [image: ]
                    [image: ]
                    


                    
                    
                    
		
		

			
			
			
				 				 
				
					[image: ]

					Bienvenue Ã  la Maison des Vins et du Tourisme du Vignoble de Fronton
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						Fronton, le Vignoble Toulousain


						

					

					
						ActualitÃ©s
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                    Les Guinguettes

		

    

        
        Guinguette de Jouaninel Ã  Fronton Du 1er juin au 15 septembre - du jeudi au samedi de 17h Ã  2h                    En voir +
            

        

            

    

    
    
                
                
        
        [image: ]

    

        

        
        
                    Festival Musique en Vignes dans le Frontonnais

		

    

        
        Le Festival Musique en Vignes dans le Frontonnais 7 concerts au programme. DÃ©gustations de vins de l'AOP Fronton aprÃ¨s chaque                    En voir +
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                    Bienvenue dans le Vignoble de Fronton !

		

    

        
        DÃ©couvrez le vignoble de Fronton Ã  travers cette courte vidÃ©o. Balades, visites de cave, dÃ©gustations, Ã©vÃ©nements, gastronomie, concerts dans les                    En voir +
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                    Livret DÃ©couvrez le vignoble de Fronton 2023

		

    

        
        TÃ©lÃ©chargez le livret "DÃ©couvrez le vignoble de Fronton 2023". Au sommaire : > PrÃ©sentation de l'appellation et chiffres clÃ©s >                    En voir +
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                            Portraits de vigneron
                            

                            

					
Venez dÃ©couvrir les vins de Fronton mÃ©daillÃ©s Ã  Paris !


					
					

					
					[image: ] Cette annÃ©e encore les vins de Fronton se sont illustrÃ©s au Concours GÃ©nÃ©ral Agricole de Paris, raflant pas moins de 16 mÃ©dailles, toutes d’or et d’argent ! Les samedis 7 et 21 mars, nous mettonsÂ les vins mÃ©daillÃ©s Ã  l’honneur Ã  la Maison des Vins. Toute la journÃ©e vous pourrez bÃ©nÃ©ficier d’une dÃ©gustation commentÃ©e (sans rÃ©servation et gratuite) de toutes les cuvÃ©es gagnantes du concours, pour dÃ©couvrir les vins qui ont sÃ©duit les jurÃ©sÂ de Paris.Â On vous dit Ã  bientÃ´t !
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						IdÃ©e recette
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					Tartare dâ€™huitres et de St-Jacques

					 PrÃ©paration: 1 heure   Cuisson:  20 minutes 

					


					
										

					
						
						
					
						La cuvÃ©e du mois
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					ChÃ¢teau des Peyraux – La Petite NÃ©grette 2019

					
					La Petite NÃ©grette 2019

CÃ©pageÂ : 100% NÃ©grette





Terroir : 1e terrasse du Tarn Ã  Villaudric, galets, sables et limons fins

Vinification :Â Pas d’intrant, pigeage manuel, Ã©levage de deux ans sur lies fines, sulfitage raisonnÃ©. Vin non collÃ© non filtrÃ©

Conseils de dÃ©gustationÂ :Â AÃ©rer le vin avant le service. Il accompagnera vos apÃ©ritifs, charcuterie et fromages, viandes rouges et blanches, plats en sauce

Concours Fronton, Saveurs & Senteurs 2022: mÃ©daille d’or dans la catÃ©gorie rouge AOP Fronton cuvÃ©e 100% nÃ©grette
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    L'abus d'alcool est dangereux pour la santÃ©. Ã€ consommer avec modÃ©ration.

    
    Pour visiter notre site, vous devez Ãªtre en Ã¢ge de consommer de l'alcool selon la lÃ©gislation franÃ§aise.


Mentions lÃ©gales
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			Pour visiter notre site, vous devez Ãªtre en Ã¢ge de consommer de l'alcool selon la lÃ©gislation franÃ§aise.
				
					
					
				
		

			

	

	
		
		

















